
 

 

FICHE TECHNIQUE DE L’HUILE SAVOR 
 

1. CONDITIONNEMENTS 

L’huile raffinée de coton SAVOR est conditionnée  dans 3 types d’emballages : 

 

 

 

 

  

 

 

 
 
 
 

 
 

 0% en cholestérol 
 Enrichie en vitamine A 
 Naturellement riche en vitamine E et en Oméga 6 (plus de 50%) 

 
2 : FACTEURS DE QUALITE 

DESIGNATIONS VALEURS METHODES D’ANALYSE 

Matière volatiles à 100°C ≤ 0,05% m/m ISO 662 

Impuretés insolubles ≤ 0,05 % m/m NFEN ISO 663 

Teneur en savon ≤ 0,005% m/m Méthode BS 684 section 2.5 

Fer (Fe) Huile raffinées ≤ 1,5 mg/kg ISO 8294 :1994 

Cuivre (Cu) ≤ 0,1 mg/kg ISO 8294 :1994 

Indice d’acide ≤ 0,6 mg KOH/g d’huile ISO 600 :1996 

Acides Gras Libres ≤ 0,2% max m/m NF ISO 660 

Indice de peroxyde ≤ 10 m éq/kg d’huile ISO 3960 : 2001 

Teneur en vitamine A 16 à 24 mg/kg d’huile HPLC 

 

3. PROPRIETES PHYSIQUES ET CHIMIQUES 

DESIGNATIONS VALEURS METHODES 
D’ANALYSE 

Densité relative à 20°C/eau à 
20°C) 

0,918 – 0,926 UICPA 2.101 

Indice de réfraction (ND 40°C) 1,458 – 1,466 ISO 6320 : 2000 

Indice de saponification 189 – 198 ISO 3657 :2002 

Indice d’iode 100 – 123 Wijs-ISO 3961 : 1996 

Insaponifiable ≤ 15g/kg d’huile ISO 3596 : 2000 

Couleur ≤ 5R   ISO 15305 

Odeur saveur Caractéristique de l’huile de 
coton 

 

Point de Fusion 10 – 15° C NF ISO 6321 

Plomb (Pb) ≤ 0,1mg/kg d’huile ISO 12193 : 1994 

Arsenic (As) ≤0,1mg/kg d’huile AOAC 952.13 

Résidus de pesticides Conforme aux LMR du codex alimentarius 
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4. CONDITIONS D’UTILISATION ET DE CONSERVATION 

 L’huile utilisée pour la cuisson, l’assaisonnement et la friture 
 A conserver à température ambiante, dans son emballage et à l’abri de l’humidité 
 L’emballage à refermer après ouverture 
 Ne pas chauffer au-delà de 180°C 

 
5. INFORMATION NUTRITIONNELLES POUR 100 G D’HUILE 

Acides gras saturés (g) 29 

Acides gras mono-insaturés (g) 21 

Acides gras poly-insaturés (g) 50 

Vitamine A (µg) 1600 à 2400 

Vitamine E (mg) 65 

Glucides  0 

Protéines 0 

sel 0 

 
 
6. AUTRES INFORMATIONS 

 Produit agrée UEMOA N°00464 suivant décision n° 158/97/COM/UEMOA du 

01/09/97 

 Marque déposée OAPI N° 42 404  

 Autorisation de production : N°2012-064/MICA/SG/CGU du 14 décembre 2012 

 Nomenclature douanière : NTS/UEMOA 15122900 

 Service Consommateur :  
Numéro Vert : 80 00 12 08 
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